DIGITALNI TEPLOMER DO TROUBY, S MINUTKOU
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PREHLED TEPLOT A STUPNE PROPECENT MASA
DRUH MASA
HOVEZI / BEEF 77 °C/170°F 74 °C/165°F 71°C/60°F 66 °C /150 °F 63 °C/145°F
JEHNECI / LAMB 77 °C/170°F 74 °C/165°F 71°C/160°F 66 °C/150°F 63 °C/145°F
VEPROVE / PORK 77 °C/70°F 74 °C/165°F 71 °C/160°F - -
RYBA /FISH 63 °C /145 °F = 2 . =
KROTA / TURKEY 74 °C/165°F - - - -
KURE / CHICKEN 74 °C /165 °F - = = =




Popis
Displej
1a. Nastavena teplota (SET TEMP)
1b. Aktualni teplota (CURRENT TEMP)
1c. Minutka
1d. Druh masa
1e. Stupen propeceni
Ovladaci panel
2a. Zapnuti teploméru
2b. Volba stupné propeceni / nastaveni teploty
2c. Volba druhu masa
2d. Spusténi a zastaveni minutky
2e. Nastaveni minutky (H = hodiny, M = minuty)
Zadni panel
3a. Volba °C/°F
3b. Kryt baterii
4. Zaruvzdorna sonda s propojovacim kabelem
Rozsah méreni
0-300 °C, 32 -572 °F
Pfred prvnim pouzitim
Z vlozenych baterii odstrarite pfepravni pojistku.
Zapnuti teploméru

Stisknéte tlacitko {D , displej zobrazi nastavenou teplotu (SET TEMP), aktualni teplotu (CURRENT TEMP) a vynulované minutky.
Prehled nastavenych teplot

Teplomér do trouby ACCURA nabizi moznost pfedem nastavit pozadované teploty uvnitf hovéziho, jehnéciho a vepfového masa, ryb,

kraty a kufete. U hovéziho, jehnéciho a vepfového masa Ize nastavit i riizné stupné jeho propeceni.

Volba druhu masa

Stisknéte opakované tlacitko ‘ ‘a v hornim fadku displeje vyberte pozadovany druh masa.
Volba stupné propeceni

Stisknéte opakované tlagitko MEAT a zvolte pozadovany stupefi propeéeni.
Pozn.: Stupen propeceni Ize volit pouze u hovéziho, jehnéciho a vepfového masa.
Upozornéni
Pfedem nastavené teploty jsou uvedeny pro maso pecené vcelku. Pro pfipravu mensich porci masa, napf. hovézich steaki, anglického
rostbifu, kufecich prsou, rybich fi letll, mouénikl apod. pouzijte manualni nastaveni pozadované teploty.
Manualni nastaveni teploty

Pro manualni nastaveni teploty stisknéte opakované tlacitko MEAT, dokud horni fadek displeje se zvolenym druhem masa a stupném

propeceni nezmizi. TlaCitkem ‘ ‘zvyéte nebo snizte teplotu (SET TEMP) na pozadovanou hodnotu, pfidrzenim tladitka se zména Eislic
zrychli.
Umisténi sondy do pokrmu
Zaruvzdornou sondu zapichnéte do masa v jeho nejvy$sim misté tak, aby byla $pitka jehlice co nejblize stfedu pokrmu a nenachazela se
v blizkosti tuku nebo kosti.
Umisténi pokrmu se sondou do trouby
Pokrm umistéte do trouby tak, aby se sonda ani kabel nedotykaly stén trouby, propojovaci kabel poloZte volné pfes horni okraj dvifek
a troubu zavrete.
Umisténi teploméru
Teplomér uchytte magnety na vnéjSi kovovou ¢ast trouby nebo pobliz trouby, pfipadné postavte na rovnou plochu.
Pozor! Teplomér nikdy nedavejte do trouby.
Méreni teploty uvniti pokrmu
Teplomér priibézné zobrazuje teplotu uvnitf masa béhem peceni. Jakmile teplota uvnitf pokrmu dosahne pfedem nastavené hodnoty,
ozve se zvukova signalizace. Pe€eni pokrmu ukoncete a zvukovou signalizaci vypnéte stisknutim kteréhokoliv tlacitka.
Vyjmuti sondy z pokrmu
Sondu vyjméte z pokrmu a odlozte na zaruvzdornou podlozku.
Pozor! Pfi vyjimani nerezové sondy pouzivejte kuchaiskou rukavici nebo chnapku, sonda i kabel jsou horké.

Minutka
Méreni nastaveného ¢asu — odpogitavani

Stisknéte H a nastavte hodiny, stisknéte M a nastavte minuty, pfidrzenim tlagditek se zména &islic zrychli. Cas v rozmezi od 00:01:00 do
23:59:00 hod. Ize nastavit v minutovych krocich.

Stisknéte tlacitko I P a minutka zacne méfit nastaveny ¢as, jeho uplynuti ohlasi minutu trvajicim zvukovym signalem.
Zvukovou signalizaci vypnéte stisknutim kteréhokoliv tlacitka.
Méreni ¢asu

Stisknéte I Pa minutka za¢ne méfit ¢as od 00:00:00 do 23:59:59 hod., uplynuti ohlasi minutu trvajicim zvukovym signalem.
Pozastaveni minutky

Minutku mazete kdykoliv zastavit a znovu spustit stisknutim I ’



Vynulovani minutky

Stisknéte soucasné tlagitka H a M .

Volba méfeni °C/°F
Stisknéte °C/°F na spodni strané. Na displeji se zobrazi °F a teplomér bude méfit teplotu ve stupnich Fahrenheita. PFi dalSim zapnuti
bude teplomé&r nastaveny pro méfeni v naposledy pouzivanych jednotkach.

Vypnuti teploméru

Teplomér vypnéte po kazdém pouZiti pfidrzenim tlaCitka
Vyména baterii
Digitalni teplomér do trouby ACCURA je dodavan s 2 vlozenymi bateriemi AAA 1,5V.
Jakmile displej zobrazi symbol vybité baterie, sejméte kryt a obé baterie vyménte za nové.
PouZivejte vyhradné kvalitni AAA baterie 1,5V.
Pokud teplomér delSi dobu nepouzivate, baterie vyjméte a skladujte samostatné. Pouzité baterie a vyrobek nepatfi do domovniho odpadu,
ale na misto zpétného odbéru.
Udrzba a skladovani
Nerezovou sondu a propojovaci kabel nechte po pouziti vychladnout, otfete vlhkou utérkou a osuste, nemyjte v mycce! Teplomér v pfipadé
potfeby otfete vihkou utérkou a osuste, nemyjte v mycce! Skladujte s propojovacim kabelem navinutym okolo teploméru, nerezovou sondu
zasunte do uchytu na jeho spodni strané.
Upozornéni
Teplomér nevystavujte vysokym teplotam, pare a vihkosti.
Hrot nerezové sondy je ostry, manipulaci vénujte zvySenou pozornost, nebezpeci poranéni. Skladujte mimo dosah déti.
Teplomér nepouzivejte v blizkosti spotfebi¢u vyzafujicich elektromagnetické pole, napf. mikrovinné trouby, mobilniho telefonu apod.
V pfipadé poruchy funkce vlivem elektromagnetického zafeni odstrarte zdroj rusSeni, teplomér vypnéte a znovu zapnéte.
Teplomér sami neopravujte, obratte se na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili nebo na nékteré ze servisnich stfedisek TESCOMA.
3 roky zaruka
Na tento vyrobek je poskytovana zaruka 3 roky, pocinaje dnem prodeje.
Zaruka se zdsadné nevztahuje na tyto pfipady:
Vyrobek byl pouzivan v rozporu s Navodem k pouZiti.
Zavady byly zplsobeny uderem, padem ¢&i neodbornou manipulaci.
Na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.




