Péce o pribory

Podminkou poskytnuti garance je
dodrzovani nasledujicich pokyni:

Pfed prvnim pouzitim pribory umyjte v teplé vodé s pouzitim
neagresivnino tekutého myciho prostiedku, oplachnéte je a mékkou
utérkou utfete do sucha.

Celonerezové pribory je mozné myt v mycce nadobi. Po ukonceni
zvoleného programu myti ihned vyjméte pribory z mycky, aby
kondenzaci vodnich par nevznikly skvrny. Nenechavejte je v mycce
oschnout, jednotlivé dily pfibord mékkou utérkou otfete do sucha,
zejména Cepele nozy. Vyvarujete se tak vzniku moznych skvrn. Bez
vyhrad vdak myti v my¢ce nadobi pFiborl z chromové nerez oceli
17/0 nebo 18/0 doporucit nelze. Dlouhodobé Ci intenzivni myti v
my¢ce i u pFibort z materialu 18/10 mize na ptiborech zplsobit
ztratu vysokého lesku, poskodit dekorativni pozlaceni priborl a
satinované plochy.

Pfi myti v mycce dodrZujte bezpodminecné spravné davkovani
pouze vyrobcem doporudenych mycich a oplachovacich prostiedk
vcCetné pravidelného doplfiovani regeneracnich soli. Pfibory do
mycky vkladejte v souladu s navodem. Noze, vidlicky a Izice by se
nemely oddélovat. Ukladejte je smisené ve svislé poloze drzadlem
dold, aby bylo zaruceno dostate¢né myti a oplachnuti. Cepele nozy
se nesmi dotykat vzajemné, ani zadného jiného kovu. Rovnéz tak u
ploch satinovanych a posttibfenych pfibor( zabrafite jejich dotyku s
jinym kovem. V jednom kos$i v mycce nemyjte spolecné priborové
dily z chromniklové nerez oceli 18/10 a chromové nerez oceli 17/0
nebo 18/0. Ostfi nozl a zoubkovani v myéce podléha zvlastnimu
namahani. Pokud chybéji zmékcovadla, je mozné myti v mycce
ostatnich &asti ptibord, ale ostfi nozl je otupovano. U &epeli nozu se
chybéjici zmékcovadla mohou projevit také zmatnénim jejich
vzhledu. NoZe v mycce nesuste, ale utrete je mékkou utérkou.
Nenechavejte zaschnout na priborech potravinové kyseliny, které
jsou obsazeny v horcici, marinadé, salatovych zalivkach, ovoci,
kompotech, ovocnych jidlech a pod. Pfi delSim nebo intenzivnim
pﬂsobeni téchto kyselin mohou na priborech vzniknout
neodstranitelné skvrny. Kyselé zbytky jidel napadaji zejména ostri
nozU, proto pribory ihned po pouziti oplachnéte a osuste.
Nepouzivejte Cistici prostfedky, které mohou poskodit lestény
povrch pfibord, jako jsou Cistici prostfedky na bazi pisku, hubky s
kovovym viaknem, drsné myci utérky, agresivni chemické latky a
pod.



& Pribory vy3si uzitné hodnoty, jako jsou postfibfené, satinované nebo
dekorativné pozlacené, pokud chcete uchovat na delsi dobu,
pouzivejte je a udrzujte je s ohledem na jejich specialni povrchovou
Gpravu. Doporucujeme rucni myti a oddélené uschovani ve specialni
kazet&. U postfibfenych pfibord je stfibrny povrch nachyiny k
oxidaci, proto doporucujeme obcas postribiené pribory otfit utérkou
na Cisténi stribra. Nepouzivejte nikdy kyseliny. Dekorativné
pozlacené pribory jsou citlivé na poskrabani, nepouzivejte proto
nikdy utérku na Cisténi stfibra, ktera ma odiraci ucinek.

& PFibory jsou urceny ke stolovani, tj. ke konzumaci potravin a
manipulaci s nim. NepouZivejte je k jinym téelim!

Poskytnuti garance kvality se nevztahuje na tyto pFipady:

Opotrebeni vzniklé obvyklym pouzivanim.

Vyrobek byl pouZivan v rozporu s Navodem k pouziti péce o pribory
garance

& zavady zpUsobené tiderem, nepfimé&Fenou silou nebo pouzitim
ptibort k jinym G&eldm nez stravovani.
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PFi opravnéné reklamaci se, prosim, obratte na prodejce, u kterého jste
pribory zakoupili. Jako zarucni list slouZi prodejcem radné vystaveny
doklad o zakoupeni vyrobku.

Dodrzenim vyse uvedenych pokynl si zajistite dlouhodobé vysokou
kvalitu, trvanlivost a pékny vzhled zakoupeného pfiboru se znackou .




