Pécée o velkokuchyriska zarizeni

V tomto pracovnim listu poskytneme pokyny k péci o velkokuchyrnské pfistroje,
zafizeni a pfFisluSenstvi z uslechtilé oceli

1. Vseobecné pokyny k uslechtilé oceli

1.1 Jako nerezavé se oznacuji chromniklové (nemagnetické) oceli a chromové
(magneticke) oceli, které obsahuji nejméné dvanact procent chromu. Pouzivané oceli
obsahuji vesmés 15 az 18 procent chromu a osm az deset procent niklu a jsou proto
mimoradné korozivzdorné.

V¢ pokrmum a kofeni jsou naprosto nete¢né a jejich chut nijak neovliviiuji. Pokrmy
nebo rozpracované pokrmy s vétSim obsahem napf. soli, kyseliny octové, kyseliny
mlécné nebo koncentrované kyseliny citronové se vSak mohou v nadobach

z uSlechtilé oceli uchovavat jen kratce a po vyprazdnéni se nadoby musi dikladné
vyplachnout vodou.

1.2  Predpoklady pro dlouhodobou odolnost vSech dilt z nerezové oceli:

Povrch se musi neustale udrzovat v Cistoté. Zbytky jidel a zejména kofeni, rovnéz tak
pozUstatky Cisticich prostfedkd se musi co nejdFive odstranit, aby se pfedeslo jejich
pfipaleni nebo spaleni. Je to zejména dulezité napf. u zbytkld NaCl (kuchyriské soli)
na dné varnych kotlt nebo i na vikach. V kotlech se do vafeného pokrmu smi
pridavat jen jemnozrnna sul nebo jako roztok. V tekutych pokrmech se sul rozpousti
michanim. Nerozpusténa sul, ktera se dostane do

kontaktu s dnem kotle, zpUsobuje korozi.

Povrch se musi dobfe vétrat:

Desky stoll a vika nesmi byt po vice hodin zakryty nap¥. vihkymi

utérkami, ¢imz by se prerusil pfivod vzduchu k nerezavému povrchu.

U nepouzivanych kotlll musi viko zUstat oteviené.

Povrch musi zlstat nepoSkozeny:

Musi se pfedchazet poSkozeni pfi pouzivani, Cisténi nebo opravach tvrdymi, zejména
kovovymi pfedméty z korodujiciho materialu.

Povrch nesmi pfijit do kontaktu s korodujicimi dily, rzi z vodovodniho potrubi,
kovovymi pilinami, tlomky z draténych kartact nebo kovové vaty, které na
soucastech z uSlechtilé oceli zpUsobuji rezavé skvrny. KdyZ se takové zabarveni
objevi, musi se co nejrychleji odstranit, bliZSi udaje k tomu viz dale.

1.3  Vysoka odolnost uslechtilych oceli vici rzi a kyselinam umoznuje pouzivat je i
v pfipadech s jesté vétSimi chemickymi naroky, nez jaké se normalné naskytaji

v provozu velkokuchyné. Nesmi to vSak svadét k predstavam, Ze tyto oceli jsou
naprosto odolné napf. vuci kyseliné solné, kyseliné sirové a louhu sodnému. Tyto
kyseliny a louhy se proto za zadnych okolnosti nesmi k CiSténi soucasti z nerezavé
oceli pouzivat. Také kyselinové pary, které se tvofi napf. pfi Cisténi obkladacek
kyselinou solnou, nerezovou uslechtilou ocel poskozuji. Pokud se kyselina solna na
soucasti z uslechtilé oceli nedopatifenim dostane, musi se ihned dikladné smyt
vodou.



2. Navod na ¢iSténi a oSetfovani

DalSim predpokladem dlouhodobé odolnosti vSech dilG z nerezové uslechtilé oceli je
vSak i odborné oSetfovani.

2.1  Kotle, hrnce, vodni lazné se hned po kazdém pouZiti, jeSté pred viastnim
Cisticim procesem, musi naplnit Cistou vodou, aby se rozpustily nebo zmékcily
zbytky. Totéz plati pro vika, ktera se musi oplachnout vodou.

2.2 K isténi se musi pouzivat neutralni nebo alkalické, pfipadné

kyselé Cistici prostfedky bez aktivniho chloru,

Pokud je nutné mechanické cCisténi, nesmi se pouzivat Zzadné Cistici pfistroje z kovu,
probihat za vydatného pfivodu vody.

2.3 Pokud se objevi rezavé skvrny, musi se ihned odstranit, aby se zamezilo
dal$imu pokragovani koroze. Cerstva rez se odstrani jemnymi &isticimi prostiedky,
pripadné jemnym smirkem.

PFi intenzivné&jSim napadeni rzi je nutné pouzit louh s 15 az 20 procentni kyselinou
dusi¢nou. Je to v8ak postup, ktery vzhledem k nebezpe&i s nim spojenym muaze
provadét jen Skoleny personal. Zejména dulezité je pfi ném dukladné oplachnuti
velkym mnozstvim vody!

2.4V navaznosti na kazdé cCisténi je nutné dukladné oplachnuti zejména kotla,
hrncd, nadrzi atd., zavazné predepsané zakonem o potravinach. Musi se dbat na to,
aby pouzity Cistici prostfedek byl beze zbytku odstranén i ze vSech rohl a
nepfistupnych mist. Kriticka mista je ucelné vysusit.

2.5 Kotle, hrnce, vodni lazné atd. se musi ihned po vycCisténi nejméné na 25
procent svého objemu naplnit Cistou vodou.

2.6  Aby se predeslo pfipaleni a spaleni zbytk(, nesmi se pfistroje béhem Cisténi a
v pfestavkach, kdy nejsou pouzivany, vyhfivat.

2.7  ZkuSenosti ukazaly, Zze pouzivat urcité kotle a hrnce z nerezové oceli vyhradné
nebo pfevazné jen k vareni brambor neni ucelné. Lepsi je vafit v nich stfidavé
brambory a pevna jidla. Jemny mastny povlak, ktery tak vznikne, je u€innou
ochranou, zejména kdyz neobsahuje soli ani kyseliny.

3. Dalsi moznost

bezpeclného Cisténi vétSich dilu - pfedevsim pojizdnych pfistroju

a GN plecht spociva v instalovani Cisticiho boxu.

Pozor: Elektricky vyhfivané a pohanéné velkokuchynské pristroje se nesmi Cistit
pfistroji pracujicimi s vysokym tlakem. Nebezpeci pro personal je pfilis velkeé!



Nabytek - nerez vyroba

Zaru¢ni podminky

Pouzivané nerezové ocelové materialy CSN 17 241, AISI 304 a AISI 316, splfiuji
hygienické podminky pro pouZzivani v potravinarské vyrobé a ve zdravotnictvi. Jako
kazdy Fe material i tyto materialy jsou nachylné ke korozi, i kdyZ v mensi mife. Proto
je nutné dodrzovat podminky pro oSetfovani a pouzivani vyrobkl z téchto materialu.
OSetfovani

Vyrobky oSetfujeme mékkym hadfikem a Citicimi prostfedky bez pfimési chloru a
jeho sloucenin s vylou€enim abrazivnich latek.

Umisténi

Vyrobky jsou uréeny do Cistych prostor ve kterych se neprovadi Zadné stavebni
upravy nebo vyrobni ¢innost s produkci abrazivnich nebo jinych €astic jez nohou
nepriznivé pusobit na pouzity material a vytvaret korozi. ( napf. sadrokarton atd.)

Doprava a skladovani

Vyrobky jsou z vyroby opatfeny obaly, které je chrani pfed mechanickym poskozenim
pfi pfepravé nebo pfi umisténi. Doporucujeme tyto obaly odstranit bezprostfedné
pfed pfedanim k uzivani spotfebiteli. Zabrani se tak poSkozeni povrchu vyrobku pfed
negativnimi vlivy pfi dokon€ovacich stavebnich pracich nebo pfi neodborné
manipulaci. Vyrobky musi byt skladovany v suchych a zastfeSenych prostorach !
Druhy koroze

Rovnomérna koroze

tento typ koroze se projevuje rovhomérnym ubytkem oceli po celé jeji ploSe. Hodnoti
se obvykle ubytkem vrstvy v mm za rok, na zakladé ¢ehozje mozné pocitat Zivotnost
oceli vdaném koroznim prostiedi.

Mezi-krystalicka koroze

zpocatku se jevi jako matnéjsi mista, napf. v pasech podél svarli a v pokroCilém
stadiu jako hlubsi naleptani v porovnani s okolim. K potlaenim tohoto druhu koroze
se oceli stabilizuji zejména titanem.

Bodova koroze

projevuje se mistnim napadenim, pfiCemz pfevazna ¢ast povrchu zustava
nedotCena. Na povrchu vznikaji ostfe ohranicené jamky, které se neustale prohlubuiji.
K bodové korozi dochazi u roztok obsahujici halové prvky. Pro tato prosfedi se
osveédcuji chromniklmolybdenové austenitické oceli.

Elektrolyticka koroze

nastava zejména je-li ocel v koroznim prostfedi vodivé spojena se soucasti o jiném
elektrochemickém potencialu nez ma pouzita ocel. Vznika tak galvanicky clanek, ve
kterém se rozpousti elektrolyticky méné uslechtily kov, napf. méd nebo jeji slitiny.
Koroze v kapilarnich prostorech

vznika ve Stérbinach a v mistech se Spatnou cirkulaci kapaliny s nedostate Enym
vyrovnanim koncentracnich rozdild (koncentracni ¢lanek) a tim ke korozi.

Koroze z napéti

pusobenim mechanického napéti podléhaji v koroznim prostifedi nerezavéjici oceli
korozi, ktera se projevuje vznikem jemnych trhlin, sahajicich hluboko do oceli.
Typickym prostfedim, kde k tomuto typu koroze dochazi, jsou silné alkalické roztoky
obsahuijici chloridy.



Navod k pouziti nerez nadobi INOX 18/10.
PROFESIONAL

Pfed pouzitim nadobi si pozorné prectete navod k pouZziti. Jen tak vyuZijete vlastnosti
tohoto vyrobku a pfedejdete jeho pfipadnému poskozeni.

Diky pouzitym technologiim a materialim je nadobi z nerezavéjici oceli vysoce
kvalitni vyrobek v oblasti profesionalniho nadobi. Je vyrobeno z prvotfidni oceli
18/10.

Nadobi je opatfeno sendviCovym dnem, které vyznamné pfispiva k uspore tepelné
energie.

Vné&jSi i vnitfni povrch je zabrouSen do polomatu..

USi jsou pfipevnény specialni technologii, ktera omezuje pfenos tepla a zvySuje
bezpecnost.

Veskeré nadobi je vhodné k pouziti na vSechny druhy elektrickych a plynovych
sporakd.

Navod pro pouZzivani a udrzbu nadobi z korozivzdorné oceli

1.Neohfivejte nikdy poloprazdné ¢i prazdné nadoby, pfedejdete zméné barvy vnitini
upravy nadobi.

2. PFi pfipravé pokrmu pouzivejte mirny ohfev. Pouzijte rozptylovac plamene
eventuelné varnou plotynku pro plynové hofaky. Je tfeba zvolit plotynku nebo hofak
pfiméfené velikosti vzhledem k nadobé.Plamen nesmi pfesahovat dno nadoby.

3. PFi smazeni nepfehfejte nikdy prazdnou nadobu, pro Upravu pokrmu
pouzivejte stfedni ohfev.

4: Husté pokrmy Casto michejte, zabranite tim pfipaleni pokrmu.

5: Pfipaleniny odstranite :
povafenim vody s pfisadou sody, kyseliny citronové eventuelné saponatu
odmocenim

6: NepouZzivejte nikdy hrubé pisky a ocelovou draténku .Nadoby umyvejte saponaty (
nejlépe s pfisadou citronu ) a s pouzitim draténky z umélé hmoty.

7. Sl rozpoustéjte v horké vodé. Predejdete tim tvofeni bilych skvrnna dné
nadoby .

V zavislosti na kvalité vody se mohou tvofit i drobné skvrny, bilé eventuelné dohove
nejsou funkéni vadou ani nejsou zdravi Skodlivé a Ize je odstranit potfenim citronem,
kyselinou citronovou , octelm nebo pouzitim jemného prasku nebo pasty.

8. VnéjSi povrch nadoby Cistéte téZ pouze jemnym Cisticim prostfedkem.



Prevzeti zbozi :

Neporusenost zbozi je nutné pfekontrolovat ihned pfi pfevzeti.

V pfipadé poskozeni ihned reklamovat. V pfipadech pfebirani zbozi od pfepravce (
autodopravce, zasilkovych sluzeb ) je nutno sepsat zapis

o Skodé a upozornit prodejce o zjisténé zavadé. Urychli se tim proces vyfizeni
reklamace.

Odpovédnost za zboZi pfechazi z prodavajiciho na kupujiciho v okamziku pfevzeti Ci
odeslani zbozi.

Na pozdéjsi reklamace nelze brat bohuzel zfetel.

Zarucni podminky prodavaného zbozi :

Zaruka se nevztahuje na soucasti rychlého opotifebeni, na gumova tésnéni, skla,
hadicky,

plastové dily, dily vyZadujici pravidelné sefizeni(napf.termostaty nebo davkovaci
Cerpadla),

mechanické poskozeni a poskozeni nespravnym pouZzivanim ¢i neodbornou montazi.
Zarucni opravy se feSi takto:

Zarucni servis mlze provadét servisni firma, ktera ma uzavienou servisni smlouvu
s nasi firmou,

nebo alespon pisemné svoleni, po projednani podminek takovéhoto servisu.
Pokud nesplnujete vySe uvedené podminky, zabezpe ime opravu sami.

Pro uznani zaruky je nezbytné predlozit nasSi firmé tyto doklady: zarucni list nebo
predavaci protokol, montazni list s uvedenym sériovym Cislem zbozi

Tyto doklady musi byt potvrzené zakaznikem a je nutné zaslat zp ét vadny dil.

V pfipadé nerespektovani vySe uvedenych pozadavku nebude zarucni oprava
uznana

a nasledné ani proplacena.

Pfipadné vraceni zbozi Ize realizovat pouze po dohod é s prodavajicim

PFi nedodrzeni této podminky nebude vraceni zbozi akceptovano.

S pfipadnymi dotazy se nevahejte obratit na nase tel. Cisla: 59 654 11 87; 604 981
520
nebo pomoci elektronické posty: gastro@jch-gastro.cz
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Nadobi z nerez oceli 18/10

Obecné pokyny :

Pfed prvnim pouzitim nadobi dikladné umyjte v horké vodé a vytiete do sucha.

PFi vafeni dodrzujte nasledujici pokyny :

na pocatku vareni nastavte sporak na vyssi stfedni stupen. Po dosazeni poZadované
teploty pfepnéte sporak na nizsi stupen. Na tomto stupni zustarite po zbytek vareni.
Sporak vypinejte s kratkym predstihem pfed koncem doby, ktera je nutna k vafeni.
Vzhledem k termoakumula¢nim vlastnostem sedni€ového dna dochazi jesté po
ur€itou dobu k pfedavani tepelné energie dovniti nadoby.

Velmi dulezita je spravna velikost plotynky. Jeji primér nesmi byt vétsi nez primér
dna hrnce. U plynovych sporakl nesmi plamen nikdy pfesahovat okraje dna. Pfi
nedodrzeni této zasady mize dojit ke zménam v zabarveni na vnéjSim povrchu
nadoby

Solte vzdy az pfi tepelné Upravé pokrmd. Spatné rozpusténa sul zanecha na dné
nadobi bilé teCky, které se téZko odstanuiji.

V nadobi nekrajejte potraviny, pfi manipulaci nepouZzivejte silu, mohlo by dojit

k mechanickému poskozeni.

Nikdy nezahfivejte prazdné nadobi. Pozivejte je pouze k ucelim, ke kterému je
nadobi uréeno.

Udrzba nadobi.

Nadobi dukladné umyvejte a utirejte do sucha po kazdém pouziti.

Nadobi je mozno umyvat v my¢ce na nadobi. Po skon€eni myciho programu nadobi
utfete do sucha. Dlouhodobé plsobeni agresivnich chemikalii v my&ce muze ovlivnit
vzhled nadobi. Zbytky jidla neodstrariujte ostrymi predméty. Nechejte je odstat ve
vodé nebo roztoku myciho saponatu.

V pfipadé, Ze se objevi uvnitf nadobi bilé skvrny, vycistéte je napfiklad octem nebo
nékolika kapkami citronu. Jde o usazeniny mineral(, obsazenych ve vodé a jejich
tvorba je zavisla na mistnich vlastnostech vody. Pro maximalni omezeni jejich tvofeni
solteaz po tepelné upravé. Tyto skvrny nijak neomezuji funkénost €i zdravotni
nezavadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou byt p fedmétem reklamace.
PFi pfehfati nadob se muze na povrchu objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto
zabarveni neomezuje funk&nost €i zdravotni nezavadnost vyrobku a nemuze byt
pfednétem reklamace.

Zarucni podminky.

Zarucni doba je 2 roky ( neni-li uvedeno jinak ) ode dne prodeje v pfipadé, ze
vyrobek byl pouzivan v souladu s navodem k pouziti.

Vyrobce : TESCOMA



Navod k pouziti nerez nadobi INOX 18/10.

Nase nadobi je vyrobeno ze Spickové potravinarské nerezaveéjici oceli oznacované
jako CrNi 18/10 a je urCeno pro vSechny zplUsoby Uprav potravin jak za tepla, tak i za
studena. Pfi jeho vyvoji a vyrobé je kladen hlavni duraz na vSechny zasady zdravé
vyzivy pfi vareni.

VSechny komponenty jsou podrobeny naro¢nému testovani, aby po jejich sestaveni
vznikl vyrobek s témi nejvysSimi uzitnymi vlastnostmi. Silné akutermické dno A-
THERM zajistuje maximalni rovinnou stabilitu a je idealni pro vSechny druhy ohfevu.
Nadobi kolimax je celkové konstruovano tak, ze pfi jeho pouziti dochazi k vyznamné
uspofe energie pfi vareni. Pro Setrny styk s potravinami je vnitfni strana jemné
vybrouSena — pro dokonaly vzhled a snadnou udrzbu je venkovni povrch leStén do
zrcadlového lesku.

pred prvnim pouzitim nadobi dUkladné umyjte

k myti pouzivejte pouze doporucené Cistici prostfedky

pokud je nadobi silné znecisténo nechejte jej napfed odmocit ve vodé se saponatem
nadobi Ize myt i v my€ce na nadobi

nadobi s plastovymi doplriky nepouZivejte v troubé

k Cisténi leSténych ploch nepouZivejte agresivni latky, latky na bazi pisku, draténky a
ostré predméty

chcete-li trvale zachovat dokonaly vzhled nadobi, vénujte mu potfebnou péci

nadobi Ize pouzit na veSkerych typech vaficl

pouzivejte odpovidajici prGmeéry plotynek

dbejte na to aby u plynovych sporakl plameny nesly pfes okraj dna

nesolte do studené vody, zabranite tim moznému vzniku bilych skvrn na dné nadobi
nezahfivejte prazdné nadobi

pokud Vam pfi vareni z nadobi unika vétsi mnozstvi pary — snizte zahfivani, uspofite
tim energii

termoakumulaéni dno A-THERM ma velkou tepelnou setrvacnost — sporak mizete
vypinat s pfedstihem

Zarucni podminky prodavaného zbozi :

Zaruka se nevztahuje na soucasti rychlého opotfebeni, na gumova tésnéni, skla,
hadicky,

plastové dily, dily vyZadujici pravidelné sefizeni(napf.termostaty nebo davkovaci
Cerpadla),

mechanické poSkozeni a poskozeni nespravnym pouZzivanim ¢€i neodbornou montazi.
Zarucni opravy se feSi takto:

Zarucni servis mlze provadét servisni firma, ktera ma uzavienou servisni smlouvu

s nasi firmou,

nebo alespon pisemné svoleni, po projednani podminek takovéhoto servisu.

Pokud nesplnujete vySe uvedené podminky, zabezpe ime opravu sami.

Pro uznani zaruky je nezbytné predlozit naSi firmé tyto doklady: zarucni list nebo
prfedavaci protokol, montazni list s uvedenym sériovym Cislem zbozi.

Tyto doklady musi byt potvrzené zakaznikem a je nutné zaslat zp ét vadny dil.

V pfipadé nerespektovani vySe uvedenych pozadavku nebude zarucni oprava
uznana

a nasledné ani proplacena.

Pfipadné vraceni zbozi Ize realizovat pouze po dohod & s prodavajicim.

PFi nedodrzeni této podminky nebude vraceni zbozi akceptovano.

Vyrobce : KOLIMAX



Péce o pribory
Navodem k pouziti pé€e o pfibory

Podminkou poskytnuti garance je dodrzovani nasledujicich pokyn G:

Pfed prvnim pouzitim pfibory umyjte v teplé vodé s pouzitim neagresivniho tekutého
myciho prostfedku, oplachnéte je a mékkou utérkou utfete do sucha.

Celonerezové pfibory je mozné myt v mycce nadobi. Po ukonc&eni zvoleného
programu myti ihned vyjméte pfFibory z myc¢ky, aby kondenzaci vodnich par nevznikly
skvrny. Nenechavejte je v my&ce oschnout, jednotlivé dily pfibord mékkou utérkou
otfete do sucha, zejména Cepele nozl. Vyvarujete se tak vzniku moznych skvrn. Bez
vyhrad v8ak myti v my&ce nadobi pfibort z chromové nerez oceli 17/0 nebo 18/0
doporucit nelze. Dlouhodobé ¢i intenzivni myti v my&ce i u pfibort z materialu 18/10
muZe na priborech zpusobit ztratu vysokého lesku, poskodit dekorativni pozlaceni
pribor( a satinované plochy.

PFi myti v myCce dodrZujte bezpodmine&né spravné davkovani pouze vyrobcem
doporucenych mycich a oplachovacich prostfedku v&etné pravidelného doplfovani
regeneracnich soli. Pfibory do myc¢ky vkladejte v souladu s navodem. Noze, vidlicky
a |Zice by se nemély oddélovat. Ukladejte je smiSené ve svislé poloze drzadlem dolq,
aby bylo zarugeno dostateéné myti a oplachnuti. Cepele noz( se nesmi dotykat
vzajemné, ani zadného jiného kovu. Rovnéz tak u ploch satinovanych a
postfibfenych pFibor zabrante jejich dotyku s jinym kovem. V jednom kosi v myc&ce
nemyijte spolecné priborové dily z chromniklové nerez oceli 18/10 a chromové nerez
oceli 17/0 nebo 18/0. Ostfi nozl a zoubkovani v my&ce podléha zvlastnimu
namahani. Pokud chybé&ji zmékcovadla, je mozné myti v mycCce ostatnich casti
pribora, ale ostfi nozl je otupovano. U Cepeli nozl se chybéjici zmék&ovadla mohou
projevit také zmatnénim jejich vzhledu. NozZe v myc€ce nesuste, ale utfete je mékkou
utérkou.

Nenechavejte zaschnout na pfiborech potravinoveé kyseliny, které jsou obsazeny

v hofcici, marinadé, salatovych zalivkach, ovoci, kompotech, ovocnych jidlech a pod.
PFi delSim nebo intenzivnim pusobeni téchto kyselin mohou na pfiborech vzniknout
neodstranitelné skvrny. Kyselé zbytky jidel napadaji zejména ostfi nozu, proto
pfibory ihned po pouziti oplachnéte a osuste.

Nepouzivejte Cistici prostiedky, které mohou poskodit leStény povrch pfFibora, jako
jsou Cistici prostfedky na bazi pisku, hubky s kovovym vlaknem, drsné myci utérky,
agresivni chemicke latky a pod.

PFibory vysSi uzitné hodnoty, jako jsou postfibfené, satinované nebo dekorativné
pozlacené, pokud chcete uchovat na delSi dobu, pouzivejte je a udrzujte je

s ohledem na jejich specialni povrchovou upravu. Doporu ¢ujeme ru¢ni myti a
oddélené uschovani ve specialni kazeté. U postfibfenych pfFiboru je stfibrny povrch
nachylny k oxidaci, proto doporucujeme obcas postfibfené pribory offit utérkou na
Cisténi stfibra. Nepouzivejte nikdy kyseliny. Dekorativné pozlacené pfibory jsou
citlivé na poskrabani, nepouzivejte proto nikdy utérku na Cisténi stfibra, ktera ma
odiraci ucinek.

PFibory jsou urceny ke stolovani, tj. ke konzumaci potravin a manipulaci s nim.
Nepouzivejte je k jinym ucelim!



Poskytnuti garance kvality se nevztahuje na tyto pfipady:
Opotiebeni vzniklé obvyklym pouzivanim.
Vyrobek byl pouzivan v rozporu s ,Navodem k pouziti*

Zavady zpusobené uderem, nepfiméfenou silou nebo pouzitim pfiboru k jinym
ucelim nez stravovani.

PFi opravnéné reklamaci se, prosim, obratte na prodejce, u kterého jste pfibory
zakoupili. Jako zarucni list slouzi prodejcem fadné vystaveny doklad o zakoupeni
vyrobku.

Dodrzenim vySe uvedenych pokynu si zajistite dlouhodobé vysokou kvalitu,
trvanlivost a pékny vzhled zakoupeného pfiboru.

Pouzity text vyrobce TONER

Navod pro pouzivani a udrzbu nadobi z korozivzdorné oceli

1.Neohfivejte nikdy poloprazdné Ci prazdné nadoby, pfedejdete zméné barvy vnitini
upravy nadobi.

2. Pri pfipravé pokrm0 pouzivejte mirny ohfev. Pouzijte rozptylova¢ plamene
eventuelné varnou plotynku pro plynové hofaky. Je tfeba zvolit plotynku nebo hofak
pfiméfené velikosti vzhledem k nadobé.Plamen nesmi pfesahovat dno nadoby.

3. Pfi smazeni nepfehfejte nikdy prazdnou nadobu, pro Upravu pokrma pouzivejte
stfedni ohfev.

4: Husté pokrmy Casto michejte, zabranite tim pfipaleni pokrmu.

5: Pfipaleniny odstranite :

- povafenim vody s pfisadou sody, kyseliny citronové eventuelné saponatu

- odmocenim
6: Nepouzivejte nikdy hrubé pisky a ocelovou draténku .Nadoby umyvejte saponaty (
nejlépe s pfisadou citronu ) a s pouzitim draténky z umélé hmoty.

7. Sul rozpoustéjte v horké vodé. Predejdete tim tvofeni bilych skvrn na dné
nadoby .

V zavislosti na kvalité vody se mohou tvofit i drobné skvrny, bilé eventuelné& duhoveé
nejsou funkéni vadou ani nejsou zdravi Skodlivé a Ize je odstranit potfenim citronem,
kyselinou citronovou , octem nebo pouZitim jemného prasku nebo pasty.

8. Vnéjsi povrch nadoby Cistéte téZ pouze jemnym Cisticim prostfedkem.

JABLONEC NAD NISOU



